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WHAT ARE THE CHALLENGES?

WasteStar FC

Hygiene Platzbedarf Ergonomie Ökologie Ökonomie



INEFFIZIENTE SAMMLUNG
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STÖRSTOFFE
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Plastikdöner

parabelförmige 
Ablagerungen
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STÖRSTOFFE
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 physikalische Störstoffe
− spröde/schwer (Steine, Sand, Glas, Metalle)
o Verschleiß (Abrasion, Bruch)
o Sinkschichten, Ablagerungen

− elastisch/weich (Kunststoff, Textil)
o Blockaden beweglicher Teile wie Armaturen oder Rührwerke
o Schwimmschichten

 chemische Schadstoffe
− Medikamente
− Batterien



DIE HERAUSFORDERUNG
AM STATUS QUO

1. Hygiene | Kreuzkontamination

2. Platzbedarf| geringe Lagerungsdichte

3. Ergonomie | manuelles Handling

4. Ökologie| LKW-Verkehr/Störstoffe

5. Ökonomie| Kühlung/Entsorgungskosten



DIE LÖSUNG



MEIKO GREEN TANKSYSTEME
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Speisereste

Weissbereich (Küche) Schwarzbereich (Keller/Biogasanlage)

Eingabestation

Pumpsystem



BIOMASTER PUMPSYSTEM <1000 ESSEN/TAG
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BioMaster Slim BioMaster 4 Plus BioMaster 4 Highline



BIOMASTER
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MEIKO GREEN TANKSYSTEME
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Speisereste

Weissbereich (Küche) Schwarzbereich (Keller/Biogasanlage)

Eingabestation

Pumpsystem oder Vakuumsystem



14

WASTESTAR VAKUUMSYSTEM >1000 ESSEN/TAG



MEIKO GREEN TANKSYSTEME

Speisereste Tank erneuerbare 
Energie

organischer 
Dünger

Weissbereich (Küche) Schwarzbereich (Keller/Biogasanlage)

Eingabestation

Pumpsystem oder Vakuumsystem
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Saugwagen

Biogasanlage



BIOMASTER PUMPSYSTEM
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Standardtanks 1-8 m3 massgeschneiderte
Tanks 8-28 m3

Erdtanks 8 -50 m3



WASTESTAR VAKUUMSYSTEM >1000 ESSEN/TAG
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HYGIENE
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SUBSTRAT
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VOLUMENREDUKTION

Wieviel wiegen

60 Liter gepresster Salat?
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17 kg netto

(20 kg brutto)

 Salat besteht zu 2/3 aus Luft
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MECHANISCHER AUFSCHLUSS
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HOMOGENISIERUNG
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ERGONOMIE
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SUBSTRAT

24

Hygiene Platzbedarf Ergonomie Ökologie Ökonomie



KOMBINATION 
MIT FETTABSCHEIDER
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• Durch die gemeinsame Abholung mit einem 
Saugfahrzeug können die Logistikkosten deutlich 
gesenkt werden.

• Da die Speiserestetanks idR alle 1-2 Monate 
geleert werden, werden auch die 
Fettabscheider deutlich öfter geleert als üblich.



Meiko green Waste Solutions 26
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• Durch die Zerkleinerung (mech. Aufschluss) und Lagerung 
über durchschnittlich 1-2 Monate steigt der Gasertrag in 
der nachfolgenden Biogasanlage um bis zu 20% 
verglichen zu Speiseresten im Tonnensystem.

• Ausgangsmaterial 71 ± 1,5 Nm3/t Frischmasse (FM) 

• Nach Lagerung 97 ± 4,4 Nm3/t FM

HÖHERER GASERTRAG



GESCHLOSSENE SYSTEME

1. Hygiene | Kreuzkontamination

2. Platzbedarf| geringe Lagerungsdichte

3. Ergonomie | manuelles Handling

4. Ökologie| LKW-Verkehr/Störstoffe

5. Ökonomie| Kühlung/Entsorgungskosten
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